ENTDECKEN SIE DIE LOSUNG, UM GERUCHSBELASTIG
UND BRANDGEFAHR IN PROFESSIONELLEN KUCHE
EFFEKTIV EINZUSCHRANKEN.
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EINE MODULARE GESAMTLOSUNG
FUR JEDE PROFESSIONELLE KUCHE

\ 4 euromate
PURE AIR
O
O N
$ S S S
& < & &
< § 4



Machen Sie den nachsten Schritt in eine gute

Arbeitsumgebung

Die meisten professionellen Kiichen sind hervorragend
eingerichtet, um gut darin arbeiten und eine Vielzahl
von Gerichten zubereiten zu konnen. Bellftungssysteme
hinter der Absaughaube sorgen dabei flr eine gute
Arbeitsumgebung, aber es geht auch noch besser.

Die Luft in der Kiiche kann noch sauberer und der
Arbeitsplatz dadurch auch sicherer und angenehmer
werden. Das Kichenfiltersystem von Euromate sorgt

fur geringere Brandgefahr, weniger Reinigungsarbeiten
und weniger unangenehme Geriche. Auch aulerhalb
der Kliche ist das Ergebnis direkt bemerkbar, da es

in der Umgebung keine Bratgerliche mehr gibt. Das
Kichenfiltersystem funktioniert” in allen professionellen
Kichen. Ob es sich dabei um Kantinen oder Grol3ktichen

handelt, um Fastfood- oder herkdmmliche Restaurants, um
Kichen in Krankenhdusern und Pflegeeinrichtungen oder
um Kichen in Einkaufszentren.

Entscheiden Sie sich flr eine schnelle
,Plug & Play“-Installation

Das SFE-Kuchenfiltersystem ldsst sich ganz einfach,plug

& play” in neue oder vorhandene Bellftungssysteme
einbauen. In den meisten vorhandenen Systemen liefert
der Absaugventilator eine ausreichende Leistung, um den
geringen Druckverlust auszugleichen. Eine AuRenmontage
ist ebenfalls mdglich, wenn die entsprechenden
Vorkehrungen getroffen wurden.
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Kombinieren Sie Einheiten fur ein
System nach Mal3

Das SFE-Kichenfiltersystem ist mit drei Kapazitdten
erhaltlich (SFE-25, SFE-50 und SFE-75). Die verschiedenen
Geréte lassen sich einfach kombinieren, um auf diese
Weise fur die gewiinschte Kapazitat zu sorgen. Dadurch
kénnen Sie jederzeit mit einem System nach Mal3
arbeiten, dass optimal zu der spezifischen Kiiche passt.

Indem Sie die Filter,stapeln’, erhdhen Sie die Kapazitat
und indem Sie die Filter hintereinander einbauen,
erreichen Sie einfach eine hohere Effektivitat.

Der ideale Platz fur das Filtersystem Euromate SFE-75

Fur das beste Ergebnis empfehlen wir Ihnen, das

SFE-Kuchenfiltersystem maoglichst nah hinter der

Abzugshaube zu installieren. Dadurch schitzen Sie

den gesamten Bellftungskanal und die Aktivkohlefilter

entfernen Geruchsbelastigungen direkt an der Quelle. G\C K/
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Vermeiden Sie Feuer und sparen Sie bei der Wartung

Bei jedem Kochvorgang werden Fett-, Rauch- und Ruf3partikel
freigesetzt. In professionellen Kiichen, in denen téglich intensiv
gekocht wird, setzen sich diese Partikel schnell im Abluftkanal
und in den Ventilatoren ab. Das bringt ernsthafte Risiken mit sich,
da viele dieser Partikel entztindlich sind.

Wie gehen Sie effektiv gegen diese Brandgefahr vor? Indem Sie
die Fett-, Rauch- und Rul3partikel aus der Luft filtern, bevor sie in
das BelUftungssystem gelangen. Genau das erreichen Sie mit
dem Kiichenfiltersystem von Euromate. Dieses Filtersystem
holt sogar die feinsten Partikel aus der Luft. Zusatzlicher Vorteil:
Durch die sauberere Luft sparen Sie gleichzeitig auch bei den
Wartungskosten fir das BelUftungssystem.

Entscheiden Sie sich fUr die optimale und sicherste Filterung

Filterung bis zu
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Das SFE-Kichenfiltersystem von

Euromate beruht auf einer elektro-
statischen Filtertechnik. Hierbei
passiert der Luftstrom zunachst
einen mechanischen Vorfilter,

um die groBBeren Partikel zu filtern
(Schritt 1). AnschlieBend wird die
Luft durch die lonisierungssektion
geleitet. Dort erhalten die Fett-,
Rauch- und Rul3partikel eine positi-
ve elektrostatische Ladung

(Schritt 2). Die negativ geladenen
Kollektorplatten ziehen diese
geladenen Partikel an. Der elektro-
statische Filter entfernt auf diese
Weise sogar kleinste Partikel (bis zu
0,1 Mikrometer) aus dem Luftstrom
(Schritt 3). Und wenn Sie auch
etwas gegen den Geruch tun
mochten, kdnnen Sie dem System
einen Aktivkohlefilter hinzufiigen.



Sorgen Sie durch die Reinigung fir nachhaltig
gute Leistungen

Das Reinigen des BelUftungssystems ist eine anspruchsvolle und teure
Aufgabe. Mit dem SFE-Kluchenfiltersystem von Euromate verschmutzt
der Luftkanal in einer Kiiche wesentlich weniger. Dadurch sinken die
Wartungskosten betrdchtlich und lebenswichtige Teile, wie teure
Aktivkohlefilter und Ventilatoren, halten wesentlich langer.

Auf der anderen Seite muss das SFE-Kuchenfiltersystem naturlich auch
gewartet werden, um eine optimale Leistung zu bringen. Euromate bietet
interessante Wartungsalternativen, um diese Aufgabe auszulagern.

Die Teile werden proaktiv kontrolliert und professionell gereinigt oder
ausgetauscht, bevor Fett- und RulBansammlungen die Leistung der Systeme
beeintrachtigen kénnen. Filter, lonisator und Kollektorplatten werden gegen
saubere ausgetauscht und das Filtergehduse und der Auffangbehalter
werden grindlich gereinigt.

Insgesamt ist und bleibt die Rentabilitat des Kiichenfiltersystems von
Euromate lberraschend!het Euromate keukenfiltratiesysteem verrassend!

SFE-Filter zum Reinigen

Ihr anerkanntes Euromate-Partner:
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